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HUMMUS

Casero de garbanzos y tahini

NIDOS DE ESPINACAS

Cremosas con queso emmental, huevo frito en la base y en cazuela de barro

ENSALADA DE FRUTAS

Tiernos brotes con queso de cabra y frutas de temporada

Segundos
N o, =10 _ NS,

SOLOMILLO DE CERDO A LA LAVANDA

Carne al punto aderezada con sal de lavanda y salsa de pimientos asados

BACALAO AL ESTILO DE ELENA

Lomos de Bacalao en una deliciosa salsa de pimentén y ajo

FAJITAS DE POLLO AL CURRY

Pollo marinado en limoén, curcuma y curry en una tortilla de trigo

Postres
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NATILLAS

Natillas de huevo con esencia de vainilla

ARROZ CON LECHE

Tradicional, e infusionado en leche, canela, limén y naranja

POSTRE DEL DIA

Una nueva creacién en funcién de la temporada

Pan, Agua y Vino
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El Recetario de Elena
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HAMBURGUESA ANGUS

Jugosa carne de ternera en bollo rustico
e Queso de Cabra
e Lechuga
e Huevo
e Cebolla Caramelizada
e Nuestra salsa de temporada
e ;Algun ingrediente mas? jConsultanos!
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